LA SCALETA

RISTORANTE PIZZERIA
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ts LA SCALETA

R STORAMNTE- PI:IEHIA

CHARTE QUALITE LA SCALETA
Une Targe gamme de produits
rigoureusement sélectionnés
en provenance d’Italie
Une carte qui change réguliérement
et s’adapte aux saisons
Des produits frais
cuisinés sur place par notre brigade

{J"‘r

o Biére Angelo Poretti
Fﬂﬂfl" Parmesan - AmaretFo
Bresaola - Taleggio

Risotto - Milanese

Melanzana alla parmigiana Speck

San Pellegrino
Whisky Puni Sole

Gorgonzola affinato

Martini - Gressins

Nocciolata bio

Trentin-Haut-Adige Amarettini
Spritz

. AR . Prosecco
Frioul-Vénétie-Julienne Bardolino Chiaretto

Terrazza d’Italia bianco
Tiramistu - Carpaccio

Lombardie Vénétie

Saucisson a la truffe

Piémont
Créme tartufo
cosssee® Jambon aux herbes
Jambon de Parme
L rusco Amabile
Vinaigre balsamique
E Got

Emilie-Romagne

Café Cellini

W Basilic frais
Linguine
1

Chianti
I Coltri | Abruzzes
Latium

Cerasuolo
Montepulciano g

i i Burrata
8- Primitivo - Lupo
E 1 Negroamaro
L]

& ¥ Campanie

Guanciale - Carbonara
Pinsa sorriso
Suppli al telefono
Pecorino romano

Sardaigne Basilicate

Limoncello

Margherita Calabre
Penne
Artichauts
Gin Grifu Limu .
Aperitivo Aspide s #
Vermentino : _J" P

Spianata p1ccante
Cedrat

Sicile

Zibibbo - Pesto rosso
Sodas et jus Polara - Nadir
Terrazza d’Italia rosato bio

Marsala amandes - Nero d’Avola

Brioche Tuppo - Cépres

Des produits italiens de qualité issus de 1’agriculture biologique :

nos sodas Polara, notre sauce tomate et la farine & pizza, Te nocciolata
nos vins : Vermentino, Terrazza d’Italia Terre Siciliane, Primitivo, Nadir, Lambrusco

Liste des allergénes présents dans nos recettes disponible sur demande ou sur la-scale

Produits de notre carte contenant du porc :
jambon de Parme, jambon italien aux herbes, speck, spianata piccante,
lardons, pepperoni, saucisson a la truffe, guanciale
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Thé glacé péche (verre 33cl) 3,90
(pichet 50cl) 5,90
Tutti Frutti cescn) 5,50

jus de pomme, d’orange et de fruits exotiques, sirop de grenadine

Melatillo (2s5c1) 6,20
purée myrtilles, sirop fruits rouges épicé, jus de pomme, citron

Esopelmo (25c1) 6,20
purée pamplemousse, sirop mangue épicé, jus de fruits exotiques, orange

Virgin Italian Mule (15c1) 6,50
sirop d’amaretto, Martini Floreale sans alcool,
jus de citron de Sicile, ginger beer, citron vert, menthe fraiche

Virgin Mojito (25c1) 6,50
> personnalisations possibles : base Mocktails Melatillo ou Esopelmo (+0,50)
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alions avec alcool’3
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Sangria rossa (verre 20cl) 5,90
auvin rouge italien (pichet 50c1) 13,50
Sangria amabile c(2oc1) 6,90
sangria rossa, Lambrusco Amabile, sirop de violette

Punch italien (verre 20cl) 6,20
limoncello, martini blanc, jus de fruits exotiques (pichet 50c1) 13,90
Tillocco (2o0ct) 6,90

Prosecco DOC, purée myrtilles, sirop fruits rouges épicé, jus de pomme, citron

Pelmocco (2oc1) 6,90
Prosecco DOC, purée pamplemousse, sirop mangue épicé,
jus de fruits exotiques, orange

Mojito limoncello (30c1) 8,50
> personnalisations possibles : base Mocktails Melatillo ou Esopelmo (+0,50)

Italian Mule (zoc1) 8,90

liqueur d’'amaretto, Martini blanc, jus de citron de Sicile, ginger beer, citron vert, menthe

Gin tonic rosa (i4cn) 9,70

Gin de Sardaigne « Grifu Limu », sirop saveur rose, Indian tonic Polara, citron, orange

Les Spritz Scaleta (z2oc1) 8,50
>au choix : * «Autentico», la recette traditionnelle

* saveur violette
* saveur rose

Ix_\m LETA
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SODAS [TALIENS

Polara - Méthode artisanale sicilienne 27,5cl1

Limonata bio -100%jusdecitron de Sicile . sy

Aranciata bio -auxorangesdeSicile 50 | Indian tonic

Cedrata bio -infusionde cédrats, notes d’agrumes ’ : (20cT)

Melograno bio -alagrenade 3,90

Gassosa -lalimonade traditionnelle..............ccccccoovvnnin... 4,00 ™~

JUS DE FRUITS [TALIENS

« VIVIO » Polara (25c7)

Poire / Péche / Ananas / ACE 4,50

SODAS

Coca-Cola / Coca-Cola sans sucres (33cl) 4,30

Coca-Cola Cherry (33c1) 4,30

EAUX MINERALES T 50¢] 100¢]

Plate Vittel 3,90 4,90

Pétillantes San Pellegrino 4,60 5,60
Perrier 4,30

BIERE PRESSION - [TALIENNE o5el e s0cl

Angelo Poretti c(pression - 5°) 4,70 6,10 8,30

blonde Iégére, douce et rafraichissante

B|ERES BOUTEILLES - ARTISANALES LOCALES Brasserie B0S & Bourges (33c1)

Bianca (5°) -biére blanche douce et maltée, belle fraicheur

Ambrata (4,8°) -robecuivrée, douceuragréable, notes caramélisées 6.90
Doppia (6,9°) -blonde double de type belge « Abbaye », notes fruitées ’
IPA (5°) -notes florales et exotiques, amertume franche

BULLES [TALIENNES (12, 5¢1)

Lambrusco rouge Amabile DOC -douxetfruité 4,90 ’
Prosecco blanc Extra Dry DOC -sec ardmes floraux 4,90
KIRS ITALIENS (12, 5¢1) |
Kir Prosecco (blanc pétillant) 5,30
Kir blanc sec 4,30

>au choix : creme cassis, péche, mire ou sirop amaretto (Monin)

APERITIFS ITALIENS

Zibibbo liquoroso IGT reiiegrino (12,5¢c1) 6,20
Whisky « superiore » puni Sole (4cl) 7,90
Gin « superiore » Grifu Limu (4cl) 7,90
Martini blanc ou rouge (8ci) 5,90
Marsala amandes (4ci) 3,70
Americano (sc1) 6,90
Godfather (6c1) 9,80
whisky «superiore » Puni Sole, liqueur d’amaretto, orange

APERITIFS TRADITIONNELS

Whisky witiiam Lawson’s (4cl) 5,90
Rhum ambré Bacardi carta oro (4ci) 5,90
Vodka Eristoff (4ci) 5,90
Pastis 51 (2c1) 3,20

Supplément citron, sirop, lait : 040 / Supplément soda, jus de fruits 10cl : 1,00 / Supplément alcool 2cl : 3,50

[ASCALETA
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Creazione del pizzaiolo

COMPOSEZ VOUS-MEME

VOTRE ASSORTIMENT D'ANTIPASTI |

Creazione del pizzaiolo «letriode mini-pizzas» 5,90
Saucisson a la truffe 6,20
Jambon de Parme 5,90
Jambon italien aux herbes 4,20
Speck 4,90
Bresaola 6,20
. Tempura de T1égumes OPTION +1,00: verrine de créme parmesan 5,90
= Suppli al telefono 5,70
@ Burrata (1209 6,20
Gorgonzola affinato, compotée pommes-poires 4,20
Copeaux de Parmesan 4,20
Saumon fumé 5,50
Tempura d’anchois 6,20
Piccolo Carpaccio de boeuf (509) @ 8,20
servi avec copeaux de parmesan, capres italiennes, citron,
huile d’olive au basilic frais, roquette
Salade italienne @ 6,50
salade, tomates confites, copeaux de parmesan

..........................................................................................................................

SAPORI [TALIANI 14,90

conseillé pour 2 personnes

1égumes marinés a 1’italienne,
. tomates confites,

8. burrata (1209),

basilic frais,
roquette

........................................................................

.........................................................................................................

ASSORTIMENTO FESTIVO 24,90

conseillé pour 3-4 personnes

jambon italien aux herbes, bresaola,
jambon de Parme, saucisson a la truffe,
speck, capres italiennes, beurre,
gorgonzola affinato, copeaux de parmesan,
suppli al telefono, tempura de 1égumes,
verrine de créme parmesan,
roquette, gressins

.................................................................

Avec notre Assortimento Festivo,
savourez un « | COLTRI TOSCANA IGT blanc * :
un chardonnay fruité, floral, minéral

verre 12,5cl : 490 / bouteille 75cl : 24,90
pichet 25cl : 910 / pichet 50cl : 17.00
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POLLO IMPANATO (1600, 15,90

filet de poulet pané, citron, sauce bolognese

MILANESE (1600, 2190

escalope de veau panée, citron, sauce bolognese

@ EFFEUILLE DE BOEUF czoos) 2090

« 100% tendresse »

@ « GRANDE » CARPACCIO DE BOEUF (200, 22,90

servi avec copeaux de parmesan, cdpres italiennes,
huile d’olive au basilic frais, citron, roquette

Sauces au choix (crémée) : gorgonzola affinato, parmesan, tartufo ou pesto rosso Y
Garnitures au choix : Linguine, Penne, Frites, Salade italienne ou Poélée de légumes

Avec notre Escalope de veau Milanese,
savourez un « CHIANTI GOVERNO ALL'USO TOSCANA DOCG rouge » :

authentique, équilibre, riche, légeére touche baisée, long en bouche
verre 12,5cl : 5,70 / pichet 25cl : 10,70 / pichet 50cl : 20,20 / bouteille 75cl : 28,90

F LAPY

Burgers ;

Une recette :
pain rustica aux épices italiennes,
créme de pesto rosso, mozzarella,
oignons rouges, tomates confites, roquette
> servi avec frites
3versions:

BURGER BURGER BURGER
POLLO MANZO @ \VEGE

avec émincé avec avec
de poulet steack haché galette de

de boeuf a pomme de terre

1790 18.90 14,90

C— (version Double Manzo + 4,00)
LA ScAETA
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"Nos Coups de CoRUr /

a savourer sans modération |
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ARROSTO « le camembert réti aux épices italiennes » 1790

servi avec jambon de Parme, bresaola, speck,
jambon italien aux herbes,
pommes de terre aux épices italiennes, salade verte

W ARROSTO VEGE 1550

o LT (assortiment de charcuteries
remplacé par poélée de 1égumes)

RISOTTO FIERA 1.90

riz arborio, vin blanc, échalotes, parmesan,
créme tartufo, champignons frais, roquette,
> Personnalisez votre « Fiera» :
émincé de poulet aux épices italiennes +2,90

PESCE «DECLINAISON DE LA MER » ]7,90

saumon frais poélé, anchois en tempura,
moules en coquilles a la persillade,
créme au citron de Sicile, risotto, citron

aubergines au parmesan,
sauce tomate au basilic, roquette,
servie avec salade verte

MELANZANA ALLA PARMIGIANA 1450 Py d

RAVIOLES TARTUFO 13.50 y.

velles parfumées a la truffe,

créme tartufo, champignons, roquette,
gratinées a la mozzarella

> Personnalisez votre « Tartufo » :

émincé de poulet aux épices italiennes ou speck +2,90

TRADIZIONALE LASAGNA BOLOGNESE 16,90

servie avec salade verte

\l

N EW - YU R H «LA PIZZ' FACON HOT DOG »

créme de cheddar, oignons rissolés,

saucisse de boeuf, ketchup, moutarde,
servi avec frites et salade ~—y




- lesaviezvous? g P
— Notre péte & pizza est faite maison, pétrie sur place par notre brigade !
B Farine italienne et sauce tomate Issues de l'agriculture biologique.

LES TRADITIONNELLES

MARGHERITA 990

sauce tomate au basilic, mozzarella, basilic frais

SICILIANA 12,/0

sauce tomate au basilic, mozzarella
>ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX:
jambon italien aux herbes OU émincé de poulet aux épices italiennes

REGINA 13.90
> CHOISISSEZ VOTRE BASE :

sauce tomate au basilic OU créme tartufo, mozzarella,
jambon italien aux herbes, champignons frais

4 FROMAGES 15,50
>CHOISISSEZ VOTREBASE : sauce tomate au basilic OU créme,
mozzarella, gorgonzola affinato, chévre, parmesan

CALZONE «EN CHAUSSON » ]L|:50

sauce tomate au basilic, mozzarella, oeuf,
jambon italien aux herbes, huile d’olive au basilic frais

NOS INCONTOURNABLES

PAPA\/ERU «CAMPAGNARDE » ]6,90
> CHOISISSEZ VOTRE BASE -

créme de gorgonzola affinato OU sauce tomate au basilic,
mozzarella, oeuf, créme, viande hachée de boeuf,@

tomates confites, oignons rissolés

BAND'ERA «AUTHENTIQUE » ]8,90

sauce tomate au basilic, mozzarella, burrata (1zo9),
tomates confites, basilic frais, roquette
>ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX : jambon de Parme OU bresaola

1. PICCANTE .somre. 16.50

_gﬁsauce tomate pimentée, mozzarella, spianata piccante,
émincé de poulet aux épices italiennes,
poivrons, olives noires

Pizza-Baguette Tomba

LES PIZZAS SIGNATURE LA SCALETA
TUMBA «PIZZA-BAGUETTE » ]7,50

baguette garniede: créme, mozzarella, gorgonzola affinato
servieavec: jambon italien aux herbes, jambon de Parme,

2

saucisson a la truffe, spianata piccante, roquette

Supplément ingrédient : Jambon de Parme, Bresaola, Guanciale, Croustillant de chévre, Saucisson a la truffe > 420
Poulet, Jambon italien aux herbes, Speck, Spianata piccante, Viande hachée de boeuf, Gorgonzola affinato, Taleggio > 290




NOTRE COLLECTION AUTOMNE-HIVER, a ne pas rater!

CANNA «DELA MER » ]7,50

créme au citron de Sicile, mozzarella, saumon frais,
saumon fumé, tomates confites, citron, roquette

VERDURE«MMEWMB» ]320

¥ sauce tomate au basilic, artichauts, poivrons,
champignons frais, tomates confites, roquette
miscela di semi (courge, tournesol, baie de Goji, cranberry)
Option mozzarella: +1,50
> Personnalisez votre « Verdure » : émincé de poulet +2,90,
saumon fumé +3,80, jambon de Parme +4,20, burrata 120g +5,20

ARMON'A «SUCREE-SALEE » ]520
>CHOISISSEZ VOTRE BASE : sauce tomate au basilic OU créme,
mozzarella, lardons, chévre, miel, roquette

§)PEPPERON|«MGA$QEM 11.90

sauce tomate pimentée, mozzarella, pepperoni

TALEGG'U «MONTAGNARDE » ]5,50

créme, mozzarella, speck, taleggio,
pommes de terre et oignons rissolés

P|ZZ—BURGER «LAGENEREUSE ! » ]690

créme de cheddar, mozzarella, viande hachée de boeuf,

tomates confites, oignons rouges,
cornichons aigre-doux, roquette

Avec notre Pizz-Burger,

savourez un
« PRIMITIVO POSIDONE
bio IGT rouge » :

doux en bouche,
finale persistante

verre 12,5¢l : 550
pichet 25cl : 10,30
pichet 50cl : 1940
bouteille 75cl : 2790

STE LLA «PIZZA-INSALATA »

bouchées de pizza roulées garniesde: créme de pesto rosso,

mozzarella, champignons, chévre

surlitde: salade, tomates confites, copeaux de parmesan
>ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX: jambonde Parme OU saumon fumé, citron

Supplément ingrédient - Artichauts, Moules > 2,90 / Burrata 120g > 5,20 / Saumon frais, Saumon fumé > 380 |
Légumes marinés & U'ltalienne, Geuf > 170 / Autres Ingrédients de notre carte > 150 / Changement de base pizza et sorriso : +040
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Plnsas Sorriso !

servies avec salade verte
==

Une [;éti't'egfaim 77l

La Pinsa Sorriso : le croustillant d'une pizza, le moelleux d'une focaccia |
le secret de sa recette : un savant mélange de farines : blé, soja, riz et une maturation longue de la péte.

Et une présentation originale,
la Pinsa Sorriso est pliée facon « sandwich » : elle va vous donner le sourire |

UNITI @ 120

créme de cheddar, mozzarella, viande hachée de boeuf,
tomates confites, oignons rouges, cornichons aigre-doux

3 FORMAGG! 12,90

créme de gorgonzola affinato, mozzarella, taleggio
> Personnalisez votre «3 formaggi»: émincé de poulet+2,90,
jambon italien aux herbes +2,90, jambon de Parme +4,20, speck + 2,90

@ ORTAGGIO 13.50

sauce tomate au basilic, mozzarella,

1égumes marinés a 1’italienne, roquette

PESCA 13.90

créme au citron de Sicile, mozzarella, tomates confites,
saumon fumé, citron, roquette

ELEVATO 12,50

sauce tomate pimentée, mozzarella, spianata piccante,
pepperoni, roquette

ZUCCHA 13./0

créme de cheddar, mozzarella, chévre, miel,
émincé de poulet aux épices italiennes

salade, tomates confites, saumon frais, saumon fumé,
pommes de terre vapeur aux épices italiennes,
citron, oignons rouges, dgressins

GUSTOSO 1590

salade, tomates confites, croustillant de chévre,
speck, pommes de terre et oignons rissolés
>Option miel +0,40

AUTENTICO 15,50

salade, tomates confites, jambon de Parme, artichauts,
copeaux de parmesan, basilic frais, gressins
> Personnalisez votre « Autentico » : burrata120g +5,20

LAScAlETA



LES PASTAS SIGNATURE LA SCALETA e .

CARBONARA [TALIA 16,90

linguine, guanciale, copeaux de pecorino, parmesan,
jaune d’oeuf, poivre 5 baies

MINIATO 15,90

linguine, jambon de Parme,

burrata (1209), roquette

> CHOISISSEZ VOTRE SAUCE :

créme de pesto rosso OU créme tartufo

RIVIERA 15.90

linguine,

créme au citron de Sicile,
saumon frais, saumon fumé,
tomates confites, citron

Pasta Miniato .

.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.

penne, créme de parmesan, guanciale, ]790
brisure de pistaches

il Avec notre Pasta Donna, savourez un
i | « BARDOLINO CHIARETTO Corte Giara DOC rosé » :

"" nez floral, sec, légerement fruité, harmonieux

Pasta Donna

verre 12,5cl : 5,50 / bouteille ?5cl : 2790
pichet 25cl : 10,30 / pichet S0cl : 1940

......................................................................................

LES TRADITIONNELLES

BULUGNESE ]0'90 Pasta Bolognese

linguine, sauce tomate, viande hachée de boeuf,
brunoise de 1égumes, basilic frais

CARBONARA FRANCESE 1390

linguine, créme, lardons,
oignons confits au vinaigre balsamique,
bouillon de 1égumes, jaune d’oceuf

TUTTI FORMAGGI 12,90

penne, créme de gorgonzola affinato,
copeaux de parmesan, chévre

> Personnalisez votre « Tutti formaggi» :
émincé de poulet +2,90, jambon de Parme +4,20, burrata120g +5,20
>Option : gratinée a la mozzarella +1,50

LEGUMI 11.90

linguine, sauce tomate au basilic,
1égumes marinés a 1’italienne, basilic frais

LAScaETa



Menu Verde 20 90

Antipasti + Plat + Dessert

*dlspumble tous Ies jours - m|d|s et soirs - aucune modification possible dans nos menus

ANTIPASTI

* Tempura de 1égumes ,

 Burrata c1209)

PLAT

Sorriso 3 Formaggi
« Sorriso Ortaggio

* Pizza Verdure
+ Pasta Legumi Q

DESSERT
* 2 boules de sorbets 9

« Cioccolato E Pistacchio

Pizza Verdure

Cioccolato E Pistacchio

Menu Giovani* 19,30

Boisson + Plat + Dessert

Excluslvement réservé aux Jeunes et studiants de 18 & 25 ans

*disponible tous les jours - midis et soirs - aucune modification possible dans nos menus

BOISSON

* Mocktail : Tutti frutti(zsc1) / Thé glacé péche (33c1)
« Coca-Cola / Coca-Cola sans sucres (33cl)
* Coca-Cola Cherry (33c1)

-
 Biére pression(zsc1) / Kir blanc sec (12,5c1)

n
]

e

PLAT

+ Pasta : Legumi / Bolognese / Tutti formaggi / Carbonara francese
* Pizza : Margherita / Siciliana / Regina / 4 fromages / New York
* Burger (+3,00) : Manzo / Pollo / Végé

DESSERT

» Coeur coulant au chocolat
* Panna cotta
* Pizz-Churros (+1,50)

LaScatera Pizz-Churros
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Menu-Classicosy

*disponible tous les jours - midis et soirs - aucune modification possible dans nos menus

Apéritif
Plat

Dessert

Antipasti
Plat

Aperitif
Antipasti

Dessert Plat

23,30

Dessert

23,30 2050

smmw APERITIF :

* Mocktail Tutti frutti czscn)
« Thé glacé péche (33c1)

* Coupe de Prosecco blanc
ou Lambrusco rouge c(i12,5¢c1)

Carpaccio 50g

Dmit?
N ; ‘@F- -

ANTIPASTI A

.}1: IF‘
* Piccolo Carpaccio de boeuf (509) @
- Salade italienne @ >
- Suppli al telefono " Tartufo
ff{f P ] ,
PLAT [ (R
- Pizza Regina \ 3%‘3{" >~
Pizza 4 fromages 1 ‘3’;3
@ Melanzana alla parmigiana -

Raviole Tartufo

- Pasta Carbonara francese
» Sorriso Pesca

DESSERT

* Croccante pommes-poires
* Brioche Col Tuppo

* Coupe glacée Napolitain . " é

> 4 créations disponibles

Tl
" -

e

Avec notre Brioche sicilienne Tuppo. Brioche Col Tuppo

savourez un « ZIBIBBO LIQUORQOSO IGT blanc » :
nez intense et fruité

| verre 12.5¢l : 6,20 / bouteille 50cl : 22,20




" Menu Bambino’- 6,90

Bolsson + Plat + Dessert

*disponible tous les jours - m|d|s et SOirs - aucune modlflcatlun pussmle dans Nnos menus

. BOISSON

» Verre(zoc1) : jus d’orange / de pomme
coca-cola / thé glacé péche / sirop a 1’eau

PLAT

* Mini-pizza :

Margherita / Siciliana

* Mini-penne :

Bolognese / Carbonara francese
sauce tomate bio / au beurre

D E S S E RT : I;tlnl—plzza Slclna

* Mini coeur coulant au chocolat
+ Compote bio
+ 2 boules de glaces vanille-fruits rouges

" Mini-penne bolognese

._J- _F-.\-
— e e vl o T

5 Menu Ado* 13,907

Boisson + Plat + Dessert

Pasta Tutti formaggi

aux

BOISSON :

« Jus de fruits « Vivio » Polara (2sc1)
« Thé glacé péche (33c1) / Coca-Cola Cherry (33c1)
334 * Coca-Cola / Coca-Cola sans sucres (33ci)

PLAT

+ Petite-Pasta : Bolognese / Tutti formaggi / Carbonara francese
* Petite-Pizza : Margherita / Siciliana / Regina / 4 fromages

DESSERT - P

+ Coeur coulant au chocolat 1 0 ) {
- Panna cotta \ '

(P el

Panna cotta
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- Croccante 6,70
croustillant, sucre glace, compotée pommes-poires
noisettes caramélisées, creme anglaise

* Brioche Col Tuppo 7,20
> 2 versions au choix (servies avec creme fouettée mascarpone) :

+ créme pistache, nocciolata bio, brisure de pistache

+ glace amarena, sauce chocolat, cerises amarena, amandes effilées

- Cioccolato E Pistacchio 6,90
duo mousse chocolat et pistache, poudre de cacao,
noisettes caramélisées

- Panna cotta 6,20

> coulis au choix:
fraise, mangue-passion ou caramel beurre salé

 Tiramisl traditionnel 6,90

« Pizz-churros 9,50
pate a pizza facon churros, sucre glace, glace stracciatella,

creme fouettée mascarpone, éclats de noisettes,

verrines caramel beurre salé et nocciolata bio

* Coeur coulant au chocolat 6,50
creme anglaise, créme fouettée mascarpone, sauce chocolat
>option glace vanille a la place de la créme anglaise : +1,00

* Créme brdlée vaniglia 6,70
: = ,;Tl'z-a..\AFFogato 7z %

E—:__.!?- - o -i‘ﬁr#‘?".‘*‘.'&“:;t:‘:‘\';:- :

- Affogato 5,20

creme fouettée mascarpone, brisure d’amarettini, ristretto,
> glace au choix : café, stracciatella ou pistache de Sicile

Brioche Col Tuppo

&
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Pizz-churros _! Cioccolato E Pistacchio
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Nos petits « DOLCE » au choix :

* Mini Panna cotta 2,50
* Mini Tiramisu 2,90
* Mini Compotée pommes-poires 2,50
* Mini Cioccolato/Pistacchio 2,90
* Mini Dolce du moment 2,90

NOS FROMAGES

« Croustillant chévre-miel 4,20
servi avec salade verte et miscela di semi

- Gorgonzola affinato 4,20
servi avec compotée pommes-poires et roquette

« Completo 7,50

gorgonzola affinato, croustillant chévre-miel,
copeaux de parmesan, salade verte, roquette,
compotée pommes-poires, miscela di semi

NOS CAFES GOURMANDS

- Caffé Scala 8,20
1 espresso servi avec 4 mini-desserts du moment
- Caffé Scaleta 6,20

1 espresso servi avec 2 mini-desserts du moment

« Nos gourmands » sont disponibles avec

I'ensemble de notre gamme de boissons chaudes :

Macchiato (+0,40), Latte (+0,40), Té (+1,20), Infuso (+1,20), Caffé doppio (+1,20),
Cappuccino (+1,70), Caffé «viennois » (+1,70), Italian coffee (+3,50), Irish coffee (+3,50)

BOISSONS CHAUDES

Ristretto / Espresso / Decaffeinato / Caffé lungo 2,20
Caffé macchiato / Caffé latte 2,60
Té / Infuso / Caffé doppio 3,70
Cappuccino / Caffé « viennois » 4,60
Irish coffee / Italian coffee 6,90
Pouss-Mama - Espresso et undigestif 2cl au choix 5,20
DIGESTIFS ey 6,20

Grappa / Sambuca / Limoncello / Amaretto
Poire / Cognac / Get 27




Glaces artisanales

Coupe Mieloso
B

MAITRE ARTISAN GLACIER

CUmpUSBZ Glaces : vanille, caramel salidou,

Votre cou e ' amarena, stracciatella, gingembre,

p 0 banane-nuty, pistache de Sicile, café
1 boule.... 2 ’ 90 Sorbets : passion, citron de Sicile,
2 boules... 4 ’ 90 orange sanguine, fruits rouges,

3 boules... 6,90 figue, chocolat Paen
Nos sorbets sont VEGAN *

Supplément sauce, coulis, condiment ou créme fouettée mascarpone :1,30

COUPES A L'TALIENNE 690

Napolitain amarena
2 boules amarena, sauce chocolat, créme fouettée mascarpone,
cerises amarena

Napolitain caramello
2 boules caramel salidou, caramel beurre salé, créme fouettée mascarpone,
amandes effilées

Napolitain pistacchio
2 boules pistache de Sicile, créme de pistache, créme fouettée mascarpone,
brisure de pistaches

Napolitain stracciatella
2 boules stracciatella, sauce chocolat, creme fouettée mascarpone,

poudre de cacao
COUPES GOURMANDISES 8,50
Tropicale

1 boule passion, 1 boule vanille, 1 boule banane-nuty,
nocciolata bio, creme fouettée mascarpone, éclats de noisettes

Mieloso
1boule figue, 1 boule vanille, 1 boule fruits rouges,
créeme fouettée mascarpone, miel, amandes effilées

COUPES DIGESTIVES 8,20

Orientale
1 boule gingembre, 1 boule orange sanguine, cannelle moulue,
créme fouettée mascarpone, 4cl gin Grifu Limu, orange
> Option sans gin Grifu Limu: 6.20

Colonnello

2 boules citron de Sicile, 4cl de limoncello, citron

Prix nets T.T.C. exprimés en euros. Labus d’alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération. Photographies non contractuelles. Ne pas jeter sur la voie publique



VINS PETILLANTS Coupe | Boutell

H Palerme
@ Prosecco Extra Dry DOC 4,90 : 24,90
+  Bolla-Vinblanc pétillant sec de Vénétie aux arémes floraux
: @ Lambrusco Amabile bio DOC 4,90 | 24,90
¢ Righi-Vin rouge effervescent doux de la région d'Emilie-Romagne §

Verre i Pichet : Pichet :Bouteille

VINS BLANCS 5d oasd o osod s

-------------------------------------------------------------

@ Terrazza d’Italia Bianco Veronese IGT 4,50 - 22,90
Lamberti (Vénétie) - Couleur jaune paille § 5 i
Notes de fleurs blanches et de pommes - Frais, agréable, équilibré

I Coltri Chardonnay Toscana IGT 4,90 9,10 17,00 24,90

Fattorie Melini (Toscane) - Bouguet complexe : fruité, floral, minéral

Vermentino Su Puddu bio DOC 5,70 10 70 20 20 28,90
Silvio Carta (Sardaigne) - Délicat, raffiné - Aromes de fruits frais :
Zibibbo Tiquoroso IGT < : )
Pellegrino (Sicile) - Vin liquoreux, nez intense et fruité Verre12,5¢l 6’20 / Bouteille soc! 22’20

VINS ROSES
® Negroamaro Rosato Salento IGT 4,90 9,10 ¢ 17,00 | 24,90

Feudo Monaci (Pouilles) - Robe rose vif - Nez floral, élégant, fruité

Terrazza d’Italia Terre Siciliane bio IGT 4,70 8,70 16,20 23,90

Lamberti (Sicile) - Rosé clair - Notes de fruits dété - Frais, sec, léger, délicat

®Bardolino Chiaretto Corte Giara DOC 5,50 10,30 19,40 21,90

Allegrini (Vénétie) - Nez floral, sec, |égerement fruité et harmonieux

@ Cerasuolo d’Abruzzo DOC 4,30 | 7,90 14,60 @ 21,90
Cantina Tollo (Abruzzes) - Equilibré, intensément fruité 3 | f
Aromes de fruits rouges

VINS ROUGES
O Got Merlot Sangiovese Rubicone IGT 4,50 8,30 15,40

Gruppo Cevico (Emilie-Romagne) - Léger, parfumé et rond

@ Prinitivo Posidone bio 16T 5,50 10,30 19,40 27,90

Botter (Pouilles) - Aromes de fruits rouges - Doux en bouche, finale persistante

Cardilla Nero d’Avola DOC - 25,90
Pellegrino (Sicile) - Robe rubis aux reflets violacés - Nez intense de baies noires i : :
De la vivacité en bouche, tannins fins, longue finale

® Montepulciano d’Abruzzo DOC 470 8,70 16,20 23,90
Cantina Tollo (Abruzzes) - Gourmand et intense - Ardmes de baies sauvages
®Pipoli Aglianico del Vulture DOC insensufics B

Fantini (Basilicate) - Gourmand et structuré - Au nez : la cerise, les pruneaus,
le cassis et une touche de vanille - Légerement épicé - En bouche : rond, délicat

Nadir Syrah bio DOC 5 g + 31,90
Tenuta Rapitala (Sicile) - Robe rouge rubis intense : : :

Nez enveloppant avec des notes de fruits mirs, d'épices et de vanille

Délicat en bouche, des tannins souples et élégants

Chianti Governo all’Uso Toscano DOCG 5,70 | 10,70 20,20 | 28,90
Melini (Toscane) - Un classique italien, authentique, équilibré, harmonieux ? i E
Bouquet aromatique riche, |égére touche boisée, long en bouche, belle finale

@ Lupo Meraviglia Tre di Tre IGT ( Magnum1sod 49,00 )

Botter (Pouilles) - Bel équilibre, bouquet complexe, délicat, un vin plaisir !
Aromes de fruits confits, des notes épicées - Finale persistante




Nos restaurants

en région Centre-Val-de-Loire
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Retrouvez-nous sur nos réseaux sociaux |

Votre avis est précieux |

Votre fidélité récompensée :

Inscrivez-vous a notre programme !

Bénéficiez de ses avantages dans l'ensemble de nos établissements :
La Scaleta, L'Embarcadére Blols, La Trouvallle Blois, Le San Martino Venddme

Rejoignez-nous !

l.a'Scaleta.Fr | recrutement@] a-sca]eta.fr
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