ASNCALETA

— RISTORANTE-PIZZERIA ——

Wsirs i 0 [Talioree
Vente a emporter

Amboise: 02.47.23.09.93
6-7 Quai du Général de Gaulle - 37400 AMBOISE

Blois: 02.54.74.88.19
6 Rue des Minimes - 41000 BLOIS

Bourges:02.48.24.08.85
1 Place Planchat-18000 BOURGES

Chateauroux: 02.54.07.08.15
8 Rue de la Poste - 36000 CHATEAUROUX

Saint-Cyr-sur-Loire : 02.47.54.13.54
184 Boulevard Charles de Gaulle - 37540 SAINT-CYR-SUR-LOIRE

Romorantin: 02.54.76.57.19
12 Place du Général de Gaulle - 41200 ROMORANTIN-LANTHENAY

Tours:02.47.20.81.91
30-32 Avenue de Grammont - 37000 TOURS

Vendome: 02.54.77.23.03
194 bis Faubourg Chartrain - 41100 VENDOME

Vouvray : 02.47.74.71.38
25 Avenue Léon Briilé - 37210 VOUVRAY

CLICK &

COLLECT

la-scaleta.fr

Antlpasn

¥ «  partager dans la convivialite » |
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Composez - MORTADELLE ALAPISTACHE 3 - RILLETTES DE SAUMON 6
- JAMBON DE PARME 6 - AFFETTATODITONNO 6
vous-méme  _ PORCHETTA Y et sauce caesar
volre - BRESAOLA 6 - OLIVES TAGGIASCHES 35
: ~ STRACCIATELLA ys ™ - CAVIAR D'AUBERGINES 25
assortiment o\ oRATA (20g 6 - POLENTA FRITTA 55
dantipasti! _ TomME DE BREBIS A LA TRUFFE  y (@ creme caclo e pepe
et compotée fruits rouges - SUPPLI AL TELEFONO 55

Nos Box BOX ANTIPASTI CLASSICA 4,5 BOX ANTIPASTI

Antipasti jambon de Parme, porchetta, mortadelle a la pistache. (@)TIEPIDA 9.5

apartager bresaola, capres italiennes, légumes marinés, ™ suppli al telefono,
: tomme de brebis & la truffe, polenta fritta

ol a8l rillettes de saumon, gressins, beurre, roquette creme cacio e pepe

Vo, )
Salades'gourmandes~. ;= &
&* w ¢ Salace C;ra =3

T

CAPRA «servie tiede » 4,5
salade, tomates cerises confites, légumes marinés, miel, gressin,

toasts de focaccia au chévre de Sainte-Maure de Touraine

Personnalisez votre « Capra» : bresaola +4,5¢, jambon de Parme +4,5¢<, porchetta +3<

EMILIA 15,5

salade, tomates cerises confites, polenta fritta, tomme de brebis a la truffe,
mortadelle a la pistache, oeuf dur, gressin

CAESARIO 15

salade, tomates cerises confites, ceuf dur, sauce caesar, focaccina, filets d'anchois,
offerte di pollo aux épices italiennes, copeaux de parmesan

PESCA 16,5

salade, tomates cerises confites, legumes marings, rillettes de saumon,
affettato di tonno, olives taggiasches, citron, gressin, facaccina

AUTENTICO 15,5
salade, jambon de Parme, artichauts, copeaux de parmesan,

tomates cerises confites, basilic frais, gressin

Personnalisez votre « Autentico» : burrata 1209 +5,5€

o

BURGER CACIO 18

pain rustica aux épices italiennes, creme cacio e pepe, mozzarella, roquette,
steack haché de boeuf 1509, cornichons aigre-doux, pickles d'oignons rouges,
servi avec frites

£P|zzasx

7 )

Le saviez-vous ?

Notre pite a pizza est faite maison, pétrie sur place par notre brigade ! Farine et sauce tomate italiennes.

Les traditionnelles

) MARGHERITA 9
M sauce tomate au basilic, mozzarella, basilic frais
E PEPPEROCNI |
sauce arrabbiata, mozzarella, pepperoni
SICILIANA 12

sauce tomate au basilic, mozzarella
accompagnement au choix :
porchetta ou émincé de poulet aux épices italiennes

REGINA 135
sauce tomate au basilic, mozzarella, porchetta, champignons frais
) 4 FORMAGGI 15

M choisissez votre base : sauce tomate au basilic ou creme,
mozzarella, gorgonzola affinato, taleggio, copeaux de parmesan
Personnalisez votre «4 formaggi» : chévrede Sainte-Maure +3,5¢

CALZONE «en chausson» L
sauce tomate au basilic, mozzarella, ceuf, porchetta, huile d'olive au basilic frais
Personnalisez votre «Calzone» : stracciatella+3,5¢

Notre collection printemps-éte a ne pas rater !
BELLISSIMA «aux 2 saumons» 17

créme, mozzarella, saumon frais, stracciatella, rillettes de saumon,
tomates cerises confites, roquette, citron

(N7 ) VERDURA «aux légumes » 12,5
= hyile d'olives au basilic frais, caviar d'aubergines, tomates cerises confites,
légumes marinés, artichauts, roquette, miscela di semi (courge. tournesol. baie de Goj. cranberry)
Option mozzarella: +1,50
Personnalisez votre « Verdura» :
émincé de poulet +3<, affettato di tonno +4,5¢, bresaola +4,5¢, stracciatella +3,5¢

MUSTARDA «sucrée-salée» ]3,5
créme de moutarde a l'ancienne, mozzarella, miel,

émincé de poulet aux épices italiennes, roquette

Personnalisez votre « Mostarda» : chévre de Sainte-Maure +3,5¢

CALABRA «la forte» ]6

sauce arrabbiata, mozzarella, émincé de poulet aux épices italiennes,
spianata piccante, olives taggiasches, tomates cerises confites, roquette

Nos incontournables

PAVARUTT' «campagnarde » ]6,5
choisissez votre base : sauce tomate au basilic ou créeme,

mozzarella, viande hachée de boeuf, gorgonzola affinato, ceuf, creme,

tomates cerises confites, oignons rissolés

PIZZ—BURGER «la généreuse» ]6,5
créme de cheddar, mozzarella, viande hachée de beoeuf, cheddar, roquette,
pickles d'oignons rouges, tomates cerises confites, cornichons aigre-doux

BAND'ERA «authentique» ]8,5
sauce tomate au basilic, mozzarella, burrata (120g). —
tomates cerises confites, basilic frais, roquette w%\
accompagnement au choix : jambon de Parme ou bresaola &

Les pizzas signatures La Scaleta

R MELANZANA«pizza-baguette» 13
<@> Baguette garnie de :
caviar d'aubergines, mozzarella, champignons
Servie avec : salade, tomates cerises confites, légumes marinés
Personnalisez votre « Melanzana» : jambon de Parme +4,5<,
daffettato di tonno +4,5<, burrata120g +5,5¢, artichauts +3<

TRlANGDLU «aux 4 charcuteries italiennes » 17

créme, mozzarella, taleggio, roquette, porchetta, \
mortadelle & la pistache, jambon de Parme, spianata piccante *

D \?

Supplémentingrédient: Chévre de Sainte-Maure, Stracciatella, Olives taggiasches > 3,5€ / Burrata 120g > 5,5€

Jambon de Parme, Bresaola, Guanciale, Rillette de saumon, Saumon frais, Affettato di tonno > 4,5€

Emincé de poulet aux épices italiennes, Spianata piccante, Porchetta, Mortadelle a la pistache, Artichauts > 3¢

Gorgonzola affinato, Taleggio > 3€ / Copeaux de parmesan, Légumes marinés > 2€ / Autres ingrédients de notre carte >1,5€
Viande hachée de boeuf, Tomme de brebis a |a truffe > 4€ / Changement de base de votre pizza ou focaccia > 0,4€

" Focaceia Stracciatella
W

Focaccias

Une petite faim ?!

Da auen rectanguialre, assalsonne a e 4 OouUVe au sel et neroes aromadaues, aore auv ro

POLLO n

créme de moutarde & l'ancienne, mozzarella, miel, pickles d'oignons rouges,
émincé de poulet aux épices italiennes, roquette

Qe sauce tomate, mozzarella, légumes marinés, roquette,
olives taggiasches, pickles d'oignons rouges
Personnalisez votre «Orto» : émincé de poulet+3<, porchetta +3<, cpres italiennes +1,5¢, artichauts + 3€

CARNI 12

créme cacio e pepe, mozzarella, gorgonzola affinato, roquette
accompagnement au choix : mortadelle a la pistache ou bresaola

STRACCIATELLA 18,5

rillettes de saumon, stracciatella, pignons de pin,
tomates cerises confites, roquette, citron

Choisissez votre accompagnement : FRITES ou SALADE VERTE

-
PaStaS > - : -~ Pasta Puglia ~/

Les traditionnelles

CARBONARA FRANCESE 13,5

linguine, créeme, lardons, bouillon de légumes, jaune d'ceuf,
oignons confits au vinaigre balsamique

BOLOGNESE 12

rigatoni, sauce tomate, viande hachée et émincé de paleron de boeuf,
brunoise de légumes, basilic frais

(@) CACIO E PEPE 12
» linguine, créme cacio e pepe, copeaux de pecorino

Personnalisez votre « Cacio e pepe» :

émincé de poulet aux épices italiennes +3<, burrata120g +5,5€

& GIARDINO 1

i (inguine, sauce tomate au basilic, légumes marinés, tomates cerises confites,
pignons de pin, basilic frais
Personnalisez votre « Giardino » : stracciatella+3,5¢

Les pastas signatures La Scaleta

PUGLIA

linguine, jambon de Parme, burrata (120g). roquette
choisissez votre sauce : pesto verde ou arrabbiata

OCEANO 16,5

rigatoni, saumon frais, créme au citron de Sicile,
stracciatella, citron, tomates cerises confites, basilic frais

| FIRMA 4,5 ) -
rigatoni, sauce arrabbiata, tomates cerises confites, roquette, x . 5 o, S
émincé de poulet aux épices italiennes, olives taggiasches S - oy /
\ : >

«Tous les plats de notre carte
0 rm u B Ca e a sont disponibles en Formule Scaleta:
Salades, Burgers, Pastas,

Plat + Dessert (et boisson en option) bz [y

Prix de la Formule Scaleta = le prix du plat choisi EExd

avec Coeur coulant au chocolat, Macedonia fresca ou Panna cotta

Prix de la Formule Scaleta = le prix du plat choisi

avec TiramisU traditionnel, Baba Napoli et Pavlova destructurée

Pour accompagner votre Formule Scaleta, choisissez une boisson en option :
Cristaline150cl +0,7¢€ / Softs formats 27,5cl, 33cl, 50cl : + 2€ / Biéres bouteilles 33cl +4€ /Jus ou Colas formats 100cl, 125¢l +4€

Formule Bambino 3.3

Plat + Dessert (jusqua 9 ans)

; Tmp ;- } | —
Desserts gty e

/ | .
_ T

***Sont compris dans les prix indiqués ci-dessus : consigne de 0,50€ pour le pot + consigne de 0,50¢€ pour le couvercle

COEUR COULANT AU CHOCOLAT 5,5

servi avec créme anglaise

MACEDONIA FRESCA 5,5
- salade de fruits frais (pomme, ananas, kiwi, raisin), sirop basilic/menthe

PANNA COTTA* 6

au choix : coulis fraise, coulis fruits exatiques, sauce caramel beurre salé
ou compotée fruits rouges

TIRAMISU TRADITIONNEL ** Z
PAVLOVA DESTRUCTUREE 7
meringue, coulis fraise et compatée fruits rouges, créeme mascarpone, menthe
BABA NAPOLI 7
baba au rhum, créme mascarpone, sirop limoncello, menthe
LTS o e
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- W N Imommo f"x S
,J’ § I P \ W
VITTEL 50cl . 29 Bieres :
VITTEL FRUITEE fraise-framboise 33cl 29 B|ERES ARTISANALES [TALIENNES 33cl : 6
SAN PELLEGRINO soct 3.2 Violante Flea (8°), Federico IPA Flea (6,6°)
S ST PRI g 32 MORETTI AUTENTICA 33ct 5
sl MORETTI ZERD sans alcool 33cl 3
COCA-COLA / COCA SANS SUCRES s3el 32 BIERES ARTISANALES LOCALES 33t 55
MOLE COLA 33cl 3,2
LIPTON ICE TEA 33t 32 Vins 75¢l -
SODAS ITALIENS POLARA 275cl : i .
Arancia rossa, Gassosa, Mandarino ;erde, Limonata e TERRAZZA D'ITALIA Blanc IGT H
los " | COLTRI CHARDONNAY Blanc IGT 16
LI TERRAZZA D'ITALIA BIO Rosé IGT 16
CRISTALINE 150¢t plate ou gazeuse 1 CERSAUOLO D'ABRUZZO Rosé DOC 4
JUS/NECTARS** DE FRUITS GRANINI100ct: S
orange**, pomme, exotique**, tomate, fraise, crazberry VEZZ0 PINGT NERO Rouge IGT 16
LIMONADE 150cL 15 MONTEPULCIANO D'ABRUZZ0 Rouge DOC 4
COCA-COLA / COCA CHERRY 125¢t S LAMBRUSCO DI MODENA Rosé DOC Y

OCIA

Retro e 0 0S resea
Kl J IGlin
Votre avis
L G
est prec|eux ! tripadvisor

0 0

Votre fidélité récompensée :
Inscrivez-vous a notre programme!

Produits de notre carte contenant du porc : 0S proda - CEALE A
Jjambon de Parme, porchetta, pepperoni, guanciale ez ce OR code
spianata piccante, lardons, mortadelle a la pistache

0/2025. 'abus d'alcool est dangereux pour la santé @) o



