
P r i x  n e t s  T . T . C .  ex p r i m é s  e n  e u r o s .  L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é ,  à  c o n s o m m e r  av e c  m o d é r a t i o n . 
L a  v e n t e  d ’ a l c o o l  e s t  i n t e r d i t e  a u x  m i n e u r s  d e  m o i n s  d e  1 8  a n s .  P h o t o g r a p h i e s  n o n  c o n t r a c t u e l l e s 

BOISSONSBOISSONS
Cola 33cl  / Jus-Nectar de fruits Granini 25cl

Thé glacé 33cl : pêche, litchi ou kiwi  / Limonade Scaleta 33cl : Giallo, Violetta ou Esotico

Bière pression « Angelo Poretti » 25cl  / Kir blanc sec 12,5cl : cassis, pêche ou mûre

Coupe de pétillant 12,5cl : 
(Prosecco blanc extra dry DOC ou Lambrusco rouge Amabile DOC)

PLATSPLATS
 

Salade Caprinatra
salade, chèvre de Sainte-Maure-de-Touraine au miel sur toasts de bruschetta, 

magret de canard fumé, artichauts marinés, crème de balsamique 

Ravioles Cappelletti Formaggi
cappelletti aux 5 fromages italiens, sauce fonduta (aux fromages italiens), roquette

deux finitions au choix : mousse de gorgonzola affinato ou gratiné à la mozzarella

Pasta Oceano
rigatoni, saumon frais, crème au jus de citron de Sicile, 

stracciatella, tomates confites, basilic frais, citron

Pasta Tartufo Nero
linguine, prosciutto al tartufo, crème tartufo, burrata (120g), huile tartufo, roquette

Risotto alle Verdure
risotto au parmesan, légumes marinés, copeaux de parmesan, basilic, roquette

Pizza Arrabbiata Polpetta
sauce arrabbiata, mozzarella, polpettes bœuf/porc, spianata piccante, olives taggiasches, roquette 

Pizza 4 formaggi
choisissez votre base : sauce tomate au basilic ou crème, 

mozzarella, gorgonzola affinato, fontina, copeaux de parmesan

Pizza Calzone Classica
sauce tomate au basilic, mozzarella, oeuf, jambon italien aux herbes, huile d’olive au basilic frais

Pizza Alpi
crème, mozzarella, jambon italien aux herbes, oignons rissolés, fontina, pomme de terre, roquette

Burger Pomodoro servi avec frites
pain rustica aux épices italiennes, crème de confiture de tomates confites, mozzarella,

oignons rissolés, steak haché de boeuf (150g), cornichons aigre-doux, tomates confites, roquette

DESSERTSDESSERTS
Tiramisù traditionnel

Panna cotta
accompagnement au choix : 

coulis fruits rouges, sauce caramel beurre salé, nocciolata bio,
poires caramélisées ou brisure de cookie pistache-chocolat

Coeur coulant au chocolat
crème anglaise, crème fouettée mascarpone, sucre glace

Coupe glacée à l’italienne
Le « Napolitain » de votre choix : Vaniglia, Caramello, Amarena, Cioccolato ou Caffè

Boisson + Plat + Dessert

25.0025.00

MENU PRESTOMENU PRESTO Offre Groupes

à partir de 8 personnesà partir de 8 personnes - sur réservation uniquement - sur réservation uniquement


